
Diseñar y ejecutar ensayos en escala de laboratorio para
optimizar los parámetros fermentativos de productos
biológicos comerciales.
Diseñar y ejecutar ensayos para diseñar estrategias y
conocimiento que permita el manejo uso eficiente de la
planta de producción.
Analizar estadísticamente los parámetros fermentativos de
formulaciones comerciales.
Analizar materias primas e insumos destinado a la
preparación de medios de cultivo, aditivos, protectores
bacterianos, para contribuir con el desarrollo de proveedores
alternativos
Dar soporte a los supervisores de producción en el análisis de
desvíos y oportunidades de mejora.

Responsabilidades:

Requerimientos:  Profesionales egresados de las carreras de
Biotecnología / Microbiología / Biología. Experiencia Deseable en
simulación de procesos fermentativos, grupos de investigación y
desarrollo orientados en microbiología. Conocimientos
específicos Microbiología, biología molecular, fisiología y
metabolismo celular, bioestadística. Procedimientos de calidad,
ambiente, salud y seguridad. Esterilidad. Manejo de laboratorio.
Informática SAP, Excel, Infostat, paquete estadístico. Idioma
Inglés - nivel intermedio/avanzado.

Solicitud: www.linkedin.com/company/rizobacter/jobs/

Analista de Mejoramiento de
Procesos Fermentativos

Rizobacter - Pergamino, 
Buenos Aires

https://www.linkedin.com/company/rizobacter/life/

